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ANDENES DE AZPITIA
HOTEL & RESTAURANT
ENTRADAS
e Ceviche de corvina S/65 e Solterito de queso S/45
e Cocktail de camarones S/60 e Tequenos de queso S/30
e Papa a la huancaina S/40 e Tiradito de corvina S/65
e Patacones bellacos e Yucas fritas S/30
rellenos S/39
e Patacones rellenos de
tartar de langostino S/45
...................... ‘.---------------------
PLATOS DE FONDO ESPECIALIDADES
e Arroz con langostinos S/60
e Asado de la casa S/55
e Carapulcra con S/70 CAMARONES
sopabruta « Achupado de S/75
e Corvina en salsa de S/77 carmarones
langostino o Arroz melosode S/80
e Lomo saltado S/62 o
« Milanesa de corvina S/66 e Ree S s/69
e Milanesa de pollo S/50 ajillo
¢ Seco con frijoles S/58 « Chupe de s/70
camarones
MENU KIDS
e Fetuccinialacrema S/35
« Spaghetti bolognesa S/38
« Nuggets con puré S/35 PATO
o Arroz con pato S/80
borrachoy
meloso
POSTRES o Cevichede pato  S/70
o Crepe susette Srea oot
. Helado de temporada oato s/75
e Picarones azpitianos

JARRA DE REFRESCO De temporada S/22
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ANDENES DE AZPITIA

HOTEL & RESTAURANT

BEBIDAS SIN ALCOHOL

e Agua mineral sin gas
e Agua mineral con gas

. Inca cela

COCTELES

PISCO

e Pisco sour de
mMaracuya
s -Pisco sour clasico

e Chilcano de
Mmaracuya

e Chilcano clasico

e Zamboni

Sl s lAcacolawere
Si7-%e-E€bea.cola

S/7 « Coca colazero

S/30
S/30
S/25

S/25

GIN

e Gin tonic

e Gincongin
VODKA

e Vodka tonic
e Screwdriver

RON

e Cuba libre
e Daiquiri de fresa
e Pina colada

S/7
S/7
S/7

S/30
S/30

S/25
S/25

S/25
S/30
S/30



